Tomatensoep \' Sashimi van ossenhaas

met basilicumolie en room met sesam dressing en truffeltapenade
Gegratineerde uiensoep \'s Rundercarpaccio
geserveerd in een Italiaanse bol met truffelmayonaise
Thaise kippensoep Hollandse garnalencocktail
) met rivierkreeften en whiskeycocktail saus
Vissoep
Carpaccio van rode en gele biet Vv
............................................. met feta, ba|SamICO dreSS|ng en Zure
room
Vegansalade Vv
Burrata Vv

met gegrilde groenten, noten en

een frisse olijfolie dressing met sneeuw van tomaat en komkommer

met balsamico
Salade met feta en muntdressing \'s

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Kipsalade
met noten, zaden en een frisse
citroendressing

Gesmolten feta \'
met Italiaanse kruiden

Salade met garnalen

: _ Chickenwings
sesamzaadjes en -dressing

met selderij en bluecheese dressing

Ossenhaas salade puntjes

>diat Mosselen in een rode Thaise curry
met een teriyakisaus

Gegrilde couquilles

: ............................................ met knoﬂookboter

y - | Garnalen

. Uitsmijter :| met courgette in knoflookroomsaus

Scrambled eggs
voeg extra toe: vanaf b

: ham, kaas, spek, champignons, - | Gegrilde ossenhaas (300 gram)

. carpaccio (+ 5,00 .
Sl ( ) Ladysteak, gegrilde ossenhaas (180 gram)

Brioche pastrami New York style

Smashburger
Foccacia mortadelle . .| Gegrilde ribeye (350 gram)
- met burrata, rucola, tomaat en balsamico | met een salsa van cherrytomaat
- . - | enbasilicum
- Trio van broodjes . _
: zalm, crabsalade en paling .| Langzaam gegaarde shortrib
] - | ineen krokant jasje
. Broodje ossenhaas puntjes - | met een huisgemaakte bbq saus

met ketjap sesam saus e

Brioche gevuld met seizoengroenten en een kalfsjus

: met koolsalade, pulled beef, :| Dry Aged Céte a I'os Black Angus
king krab en truffel : | met gegrilde groenten (voor 2 personen)

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo




Zeetong 700+ gram

Tarbot filet
met roomsaus van cognac
en gegrilde courgette

Op de huid gebakken hele dorade
met een saus van witte wijn en knoflook

Mediteraans vispotje met zeevruchten
in tomatensaus

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Friet

Groene salade

Warme groenten

Mayonaise, curry, ketchup en mosterd

Peper-, champignon-, portsaus en
truffeljus

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Spaghetti aioli
met garnalen en cherrytomaten

Tagliatelle \'s
met truffelroom en seizoensgroente

Spaghetti Carbonara
op traditionele wijze (zonder room)

Risotto met zeevruchten

Risotto ossenhaaspuntje en truffeljus

Lava cake
met hazelnootijs en witte chocolade
saus

Creme Brulée Banaan
met bananen ijs en slagroom

Dame blanche
met warme chocolade saus

Flensjes flambé
met vanille ijs en cognac

Scroppino (grapefruit of citroen)

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Bruschetta de Luxe
Bruschetta Grande
Huisgemaakte calamaris
: Tempura garnalen

- Tataki van tonijn
: met gember, wasabi en wakame

- Chicken Wings
. Saté teriyaki
Garnalenspiezen met sesam

Gefrituurde shortrib met bbqg saus

Bitterballen
Frikandellen
Chickenstrips
Loempia’s

. Borrelgarnituur

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Voor een culinaire reis door onze kaart adviseren we een 'Hos gaat los'-arrangement,
de verrassing van de chef, keuze uit 4, 5 of 6 gangen vanaf 47



